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Funf Adressen, an denen
Fleisch essen in Ziurich
Appetit macht

Keine Lust auf Salat, daftir auf Steak oder
Spareribs? Kein Problem: Hier sind funf
Restaurants in Zurich und Umgebung - von
gemuiitlich bis nobel.
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Die Zubereitung dauert Stunden: Bei den Spareribs im Luca? 16st sich das Fleisch mirbe
vom Knochen, ist butterzart und wunderbar glaciert.
Foto: Dominique Meienberg
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Zurich ist mehr als Fondue und Ziircher Geschnetzel-
tes. Wer saftige Steaks und frisch zubereitetes Fleisch
auf dem Teller sucht, wird in der Stadt fiindig — vom

klassischen Steakhouse bis zur modernen Fleischki-
che mit internationalen Einfliissen ist alles erhaltlich.

Unsere Auswahl zeigt, wo Fleischliebhaberinnen und
Fleischliebhaber in Zirich auf ihre Kosten kommen.

Wer andere kulinarische Stile bevorzugt, findet in un-

serer grossen Gastrotibersicht bestimmt sein Lieb-

lingslokal.

«Magische» Spareribs: Luca2

«Unsere Karte andert sich oft, da wir ganz auf saisona-
le und frische Produkte setzen», verspricht der
Webauftritt des Luca? in Hottingen. Die Gegend ist
kein Hotspot fiir Gourmetlokale: Hierher kommt man
auf Empfehlung. Manche schwarmen, im Restaurant —
das 2023 Lieblingsbeiz in «Waltis Beizenflihrer» war —
gebe es die besten Spareribs iberhaupt.

Diese seien so zart, dass man zum Essen kein Messer
brauche, sagte Sommelier Luca Todaro einst bei einem
Testbesuch. «Das ist doch magisch.»



Die Gegend ist kein Hotspot fiir Restaurants: Das Luca? an der Asylstrasse.

Foto: Dominique Meienberg

Restaurant Luca? 7 Asylstrasse 81, 8032 Zirich, nahe Rémerhof, +41
442520353

Von Dieter Meiers Landgut auf den
Teller: Restaurant Birengasse



Im Restaurant Barengasse lohnt es sich, genug frih zu
reservieren. Die Brasserie am Paradeplatz ist bei Ban-
kerinnen und Bankern beliebt. Das Fleisch kommt
vom argentinischen Landgut des Mitbesitzers und

Yello-Frontmanns Dieter Meier. Der Malbec stammt

von seinem Weingut in der Provinz Mendoza. Das An-
gebot vom Grill umfasst Rindsfilet, Entrecote und Rib
Eye Steak. Aber auch Curry-Liebhaberinnen und -
Liebhaber kommen auf ihre Kosten.

Klassische Kombination: Roastbeef, Pommes allumettes, Sauce béarnaise.
Foto: Silas Zindel

Restaurant Barengasse 7 Bahnhofstrasse 25 / Barengasse, 8001
Zurich, +4144 210 08 08
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«Freveln und Siindigen» in Ziirich: La
Cote

Gourmets wissen es: Im La Cote in Wiedikon gibt es
zu «Freveln» und zu «Sundigen», wie auch der Blick in
die Karte zeigt. Die Atmosphare ist gemiitlich. Bei der
Bestellung des Entrecote wird Wert darauf gelegt, dass
«medium» nicht einfach als Synonym fiir «a point»

verwendet wird. Ein Erlebnis im Haus ist auch die

Charbonnade - eine Tradition aus der Romandie, bei
der die Fleischstlicke am Tisch selber grilliert werden.

Gemutliche Patina: Im La Cote passt das Interieur zu den franzésischen Gerichten.

Foto: Anna-Tia Buss



Restaurant La Cote 7, Aemtlerstrasse 26, 8003 ZUrich, bei der
Bushaltestelle Zwinglihaus, +41 44 241 91 91
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Metzgerei und Restaurant: Williams
Butchers Table

Vom Rib-Eye-Steak bis zum Black-Angus-Tomahawk:
Im Williams Butchers Table wird das Fleisch direkt an
der Metzgertheke ausgewahlt. Es stamme von Schwei-
zer Familienbetrieben, versprechen die drei Inhaber,
die ihr Konzept als «Rock 'n’ Roll, aber auch ganz klas-
sisch» beschreiben.

Sie haben sich auf Second Cuts spezialisiert — hoch-

wertige, aber oft unterschatzte Stuicke. Die Zuberei-
tung: zart und aromatisch. Dass sie wissen, was sie
tun, zeigen sie auch an den Beilagen.



Fleisch fur Fortgeschrittene: Die Crew vom Williams Butchers Table hat ihre Vision vom
perfekten Steakhouse perfekt umsetzt.
Foto: Reto Oeschger

Williams Butchers Table 72 NeumUinsterstrasse 34, am Hegibachplatz,
8008 Zurich, +4144 577 56 88

Und am Bellevue: Schifflande 6, 8001 Zirich, +41 44 506 75 06
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Das Fleisch im Zentrum: Relais de
L’Entrecote



Die Ziircher Dépendance des Klassikers aus Paris
macht es den Gasten leicht: keine Reservation, keine

Speisekarte. Im Relais de I’EntrecOte ist der Name

Programm. Im unweit vom Paradeplatz gelegenen
Steakhouse wird exakt so gebraten, wie von der Kund-
schaft gewunscht. Dazu gibt es Haussauce und Pom-
mes frites. Der Salat zur Vorspeise ist nicht nur kna-
ckig, sondern auch ein Augenschmaus.

Die Qual der Wahl gibt es einzig beim Dessert: Einzig
dafiir gibt es eine Karte.

Viermal in Paris, einmal in Genf und ein Mal in Zlrich: Das Relais de UEntrecote legt Wert
auf Qualitat und Stil.

Foto: relaisdelentrecote.com

Relais de LEntrecote 7 In Gassen 5, 8001 Zlrich, +41 44 803 99 91
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